
* Prodotto congelato all’origine o surgelato.
In base alle normative europee (reg. 853/2004) tutti i prodotti ittici serviti crudi, le paste fresche ed alcuni dolci vengono trattati con 

abbattimento di temperatura a -24°. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che 
verrà fornita      dal personale in servizio, su richiesta.


* Frozen product at origin or deep-frozen. According to European regulations (reg. 853/2004) all fish products served raw, fresh 
pasta and some desserts are treated with a temperature reduction to -24 °. For any information on substances and allergens, you can 

consult the appropriate documentation that will be provided by the staff on request.

Trenette Pastificio Mancini con Caviale di Storione Siberiano 

Trenette Mancini Pasta with Siberian Sturgeon Caviar


 € 45.00


Tuffolo Pastificio Mancini con ragù di branzino, pesto di agrumi e mandorle

 Tuffolo Mancini pasta with sea bass ragout, citrus and almond pesto.


€ 35.00 


Spaghettone Pastificio Mancini  vongole e bottarga

Spaghetti Mancini pasta with clams and bottarga


€ 35.00


Trenette pastificio Mancini  con pomodoro sardo San Marzano e basilico.

Trenette Mancini pasta with Sardinian San Marzano tomato and basil 


€ 25.00 


 *  I Nostri Culurgiones con ripieno di ricciola e patate

* Our Culurgiones, fresh filled pasta with amberjack fish and potatoes


€ 35.00


Acqua - Water €  4,00   -  Coperto - covered restaurant € 5,00


  Primi - First dishes



